Gern begriiBen wir Sie auch in unserem gemiitlichen
Kartoffel-Gasthaus und Bowlingkeller.

Kerndéffnungszeiten: Mo - Di Ruhetag
Mi — Fr 11.30 Uhr — 14.00 Uhr
Sa 11.30 Uhr — 20.00 Uhr
So 11.30 Uhr — 17.00 Uhr

AuRerhalb dieser Offnungszeiten sind wir immer gerne nach
vorheriger Absprache fir Sie da.

Geschiftsbedingungen fiir Meniiservice

Fur Sie, unsere Kunden, verarbeiten wir in unserem Hause nur Frischprodukte. Darum kann es hin und wieder
einmal vorkommen, dass Anderungen vorgenommen werden miissen, wofir wir um Ihr Verstandnis bitten. Stets
sind wir auch auf Pinktlichkeit bedacht, haben aber auf héhere Gewalt keinen Einfluss. In solchen Fallen ist eine
Kiirzung des Preises der gelieferten Speisen nicht zulassig.

Reklamationen kénnen nur bis 14.00 Uhr des Liefertages telefonisch entgegengenommen werden, spétere
Reklamationen kénnen keine Berlicksichtigung finden.

Allergene, Inhalts- und Zusatzstoffe

(a) Gluten: (a1) Weizen, (a2) Roggen, (a3) Gerste, (ad) Hafer, (a5) Dinkel, (a6) Kamut, (a7) Getreide Hybridstamme, (b)
Krebstiere, (c) Eier, (d) Fisch, (e) Erdnisse, (f) Soja, (g) Milch und Milchprodukte, (h) enth. Schalenfriichte: (h1) Mandel, (h2)
Haselnuss, (h3) Walnuss, (h4) Cashew, (h5) Pecannuss, (h6) Paranuss, (h7) Pistazie, (h8) Macadamianuss, (h9)
Queenslandnuss, (i) Sellerie, (j) Senf, (k) Sesamsamen, (l) Schwefeldioxid und Sulfite, (m) Lupinen, (n) Weichtiere, (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit Geschmackstverstarker, (3) mit Antioxidationsmitteln, (4) mit Farbstoff, (5) mit Phosphat, (6) mit
SuBungsmitteln, (7) koffeinhaltig, (8) chininhaltig, (9) geschwarzt, (10) enthilt eine Phenylalaninquelle, (11) enthalt
pflanzliches Fett, (12) mit Sduerungsmitteln, (13) mit Flissiggewirz, (A) enthalt Alkohol, (B )enthalt Schwein, (C) enthalt Rind

Witterungs- und lieferbedingte Anderungen des Speiseplans vorbehalten.
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Flamingland — Meniiservice

Cobbelsdorfer Hauptstralde 18

06869 Coswig (Anhalt)

Tel.: 034923 / 20 228 » Fax: 034923 / 20 263
info@kartoffel-gasthaus-cobbelsdorf.de

Speisekarte

fir die Zeit vom

13.04.2026 - 26.04.2026

Wir bitten unsere verehrten Kunden zu beachten:

1. Die Bestellung fur die jeweilige Woche bitte immer bis spatestens
Freitag 13.00 Uhr der Vorwoche abgeben. Fiir Bestellungen die
spater kommen, kann das jeweilige Wunschessen nicht immer
garantiert werden, dies gilt insbesondere fiir die Essen 4 bis 10.

2. Essenbestellungen fiir Samstag und Sonntag sind bis Mittwoch
der jeweiligen Woche abzugeben.

3. Essenabbestellungen fur Samstag und Sonntag kénnen nur bis
Donnerstag, 13.00 Uhr entgegengenommen werden.

4. Fragen Sie auch nach unserer Angebotsliste fiir Buffets auer
Haus. Wir beraten Sie gern.

f‘ll—zertgﬁziertes Unternehmen

Veranstaltungshinweise und kulinarische H6hepunkt im
Kartoffel-Gasthaus Cobbelsdorf finden Sie auf der Riickseite.

Sie benétigen fur Ihre Familien- oder Firmenveranstaltung
belegte Brotchen oder Canapeés.
Rufen Sie uns an oder bestellen Sie diese einfach mit
auf dem Bestellformular.



Montag 13.04.2026
| Linsensuppe "Gartnerinart” mit buntem Gemiise a,i3, Frisches Obst
Il Hérnchennudeln a1, mit TomatensoRe und Jagdwurstwiirfeln a.c,g,iji8.1,12.2:35, Pizza-Mix
g.1.11.4, Frisches Obst
[l Seelachsfilet mit Porreefiillung aat.4g,11, dazu Petersilien-Meerrettichsofie at,g.1.11, dazu
Salzkartoffeln |
Dienstag 14.04.2026
| Gekochtes Ei c,12, mit sti3-saurer SoRe g;,11,3, dazu Piirreé g¢3.4, Gurkensalat
Il Lose Reinsdorfer Rotwurst aat.t)1,8,1, mit Sauerkraut 8,3, dazu Salzkartoffeln |
Il KaBlerbraten "Hawaii" mit Ananas is.1.3, auf Kdse-WeiRweinsoRe g,,445, dazu
Serviettenknédel aat c.g.i11,3
Mittwoch 15.04.2026
I Milchreis g, mit Zucker/Zimt, und Apfelmus
[l KochkléBchen aat.cfg.iiB, mit KrdutersoRe a1,g11,12, dazu Piirreé ¢34, und Apfelmus
Il Rindergulasch "Jégerart" mit Champignons und Preiselbeeren darin at.g1Ac.11,12.4,
Apfelrotkohl g,8,36, dazu Salzkartoffeln
Donnerstag 16.04.2026
| Feine Kase-Lauchkartoffelsuppe mit Gehacktesgerdstel g1.48,45, Dessert

Il Blumenkohl-Seelachs-Ragout in DillsahnesoRe mit Kapern'darin at,dg,11,12, dazu
Parboildreis, Rote Bete Salat &
[l Hamburger Schnitzel mit Spiegelei obenauf aat,c,8,11, dazu Bratkartoffeln s,11

Freitag 17.04.2026
| Altdeutsche Gelbe Erbsensuppe mit Wiener Wiirstchen ij8,1,3,5, Dessert
Il Spirellis aat.c, mit fruchtiger TomatensoRe aat.c,q12, Dessert
[l Wiener Paprika-Hahnchenschenkel 2, auf milder PaprikasoRe aat.cglA12.4, dazu
Serviettenknodel aat.cg,i11,3
Samstag 18.04.2026
| Ung. Kartoffel-Gulaschsuppe vom Schwein g8,1,12, Dessert

Il Gefiillte Hirtenrolle acfg, mit RahmsoRe aat.cg,.A 124, mit Méhrengemiise g, dazu
Salzkartoffeln 1, Dessert

Sonntag 19.04.2026
| Hacksteak aat,B, mit Elsésser LauchsoBe aat.cgla 124, Serviettenknddel a,at,c.g.,11,3, Dessert
Il Schweinebraten "Hausfrauenart" is, mit RahmsoRe a,at,cg. 12,4, Kohlrabigemiise g, dazu
Salzkartoffeln 1, Dessert

>>>> Essen IV bis X von Montag bis Sonntag - wéchentlich wechselnd <<<<
>>>> Bestellung bitte spitestens am Vortag bis 14.00 Uhr abgeben <<<<
4 Schweineschnitzel auf grinem Salat a,at.¢,8,11, dazu Kartoffel-Eiersalat a.cfg.ij1.B.1,11,12,2.3,5
Rohkostbeilage
5 Salatteller "Wilddieb"
lattsalat, Gurke, Tomate, sliR-saure Champignons, geraspelte Mohren, Weifkraut,
Schnittk&sestreifen, Salamistreifen, gek. Ei, Petersilie, Preiselbeerdressing a.cf.g,iB.1,11,12,2.3,4
6 Flaminger Schéfersalat
Div. Blattsalat, Gurke, Tomat, Paprika, Kidneybohnen, Gebr. Schweinekammstreifen,
Frihlingszwiebeln, gek. Ei, Mandarinen,Feta-K&se, Knoblauchdressing acf.g.i;,8,11,12
7 Blumenkohl-Brokkoli-Auflauf mit Spatzle und Pizza-Mix {iberbacken a,at.cfg1,11.4,5
8 Baguette "Hahnchenbrust"
Baguette mit Butter, Salatblatt, Hahnchenbruststreifen, Paprika, griine Gurke, gek. Ei,
Petersilie aat,a2.cfigk 125
9 Kleiner bunter Salat — Bestandteile taglich unterschiedlich im 250 ml Becher
10 Schweinemedaillons is, mit Rahmchampignons g,12, dazu Schupfnudeln aatcg

Montag 20.04.2026
| Bunte Fadennudelsuppe mit Geflugelfleisch und buntem Gemiise aai.c,i, Pudding g6
Il Gebackene Gemiisefrikadelle aat.c.11, mit Currysofe a1,g, dazu Parboildreis, Pudding g6
Il Geschnetzeltes "Stroganoff' vom Rind mit Champignons und Gewiirzgurkenwiirfel g,c,12,4,
dazu Serviettenkndodel a,at.c,g,i11,3
Dienstag 21.04.2026
| Spreewalder Krautersahnequark c.g,11,12, dazu Salzkartoffeln 1, Banane
Il Putenstreifen in KrautersofRe a1g,11,12, dazu Parboildreis, Banane
Il Wiener Wirstchen ijs,1,35, auf Sauerkraut 8,3, mit Erbspiirree s

Mittwoch 22.04.2026
I Pancake acg.11, mit ErdbeersoRe
Il Pan. Hahnchenschnitzel 11, mit GefliigelsoRe aat.c.g.4, Apfelrotkohl 8,36, dazu Salzkartoffeln |
Il Brathering "Hausfrauenart" aa1,4,,12,4, dazu Salzkartoffeln 1, WeilRkohl-Ananas-Rohkost 11,3

Donnerstag 23.04.2026
| Backfisch aq,11,5, mit Bautzner SenfsofRRe a1,g11, dazu Pirreé g3,4, Mbhren-Weillkkrautsalat
Il Flaminger Senfbraten vom Schwein i;8, mit RahmsoRe aa1.cglA 12,4, buntes Gemiise g, dazu
Salzkartoffeln |
Il Lose Reinsdorfer Leberwurst a,a1,8, mit Sauerkraut 8,3, dazu Salzkartoffeln |

Freitag 24.04.2026
| Feine Pastinaken-Mohren-Suppe, Dessert
Il Hahnchenbrustfilet 11, mit GefligelsoRe a,ai.cg.4, Apfelrotkohl ¢35, dazu Salzkartoffeln |
[l Schweineschnitzel aat.c8,11, auf etwas Sof3e aat.cgA 124, MGhren-Kohlrabigemise g, dazu
Salzkartoffeln |
Samstag 25.04.2026
| Pichelsteiner Gemiseeintopf mit Schweinefleisch i34, Dessert
[l Zuricher Rahmgeschnetzeltes vom Schwein a1,0..4.8,12.4, dazu Parboildreis, Dessert

Sonntag 26.04.2026
| Hackbraten aat.cfg,ijB, mit Rahmsole aat,cg,l A 124, Porreerahmgemiise g, dazu Salzkartoffeln
1, Dessert
Il Schweinebraten "Pymont" is, mit SoRe darin ein paar Sauerkirschen aat,c.glA 124,
Butterbohnen g, Salzkartoffeln |, Dessert

>>>> Essen IV bis X von Montag bis Sonntag - wéchentlich wechselnd <<<<
>>>> Bestellung bitte spatestens am Vortag bis 14.00 Uhr abgeben <<<<

4 Hahnchenbrustfilet auf griinem Salat 11, dazu italienischer Nudelsalat mit Mozzarella und
Kirschtomaten a,at.cfg,j 11

5 Salatteller "Gartnerinnenart"
Blattsalat, Paprika, WeiRkraut, griine Gurke, Kochschinkenstreifen, Schnittkasestreifen,
Mais, gekochtes Ei, Mandarinen, Petersilie und Dressing acfg.jB.1.11,1235

6 Salatteller "Stortebecker"
Salat, Tomate, Gurke, Mais, Paprika, Raucherlachs, Karamellisierte Waintisse, gek. Ei,
mildes Meerrettichdressing ah3c.df.g,ijl 11,12

7 Osterreichischer Kaiserschmarrn aatcfg, mit Zucker/Zimt, und Apfelmus

8 Baguette "Schnittkase"
Baguette mit Butter, Salatblatt, Schnittkdse, Radieschen, Gurke, gek. Ei, Petersilie
a,al,a2,cf,gk 12,5

9 Kleiner bunter Salat — Bestandteile taglich unterschiedlich im 250 mi Becher

10 Gebr. Gansebrusti, mit Rotweinsahnesolie a,at.c.g..A12,4, Apfelrotkohl ¢,8,36, dazu
Salzkartoffeln



