Gern begriiBen wir Sie auch in unserem gemiitlichen
Kartoffel-Gasthaus und Bowlingkeller.

Kernéffnungszeiten: Mo - Fr Ruhetag
Sa 11.30 Uhr — 20.00 Uhr
So 11.30 Uhr — 17.00 Uhr

AuRerhalb dieser Offnungszeiten sind wir immer gerne nach
vorheriger Absprache fiir Sie da.

Geschiftsbedingungen fiir Meniiservice

Far Sie, unsere Kunden, verarbeiten wir in unserem Hause nur Frischprodukte. Darum kann es hin und wieder
einmal vorkommen, dass Anderungen vorgenommen werden mussen, wofir wir um lhr Versténdnis bitten. Stets
sind wir auch auf Punktlichkeit bedacht, haben aber auf hdhere Gewalt keinen Einfluss. In solchen Fallen ist eine
Kurzung des Preises der gelieferten Speisen nicht zulissig.

Reklamationen kénnen nur bis 14.00 Uhr des Liefertages telefonisch entgegengenommen werden, spétere
Reklamationen kénnen keine Beriicksichtigung finden.

Allergene, Inhalts- und Zusatzstoffe

(@) Gluten: (a1) Weizen, (a2) Roggen, (a3) Gerste, (a4) Hafer, (a5) Dinkel, (a6) Kamut, (a7) Getreide Hybridstamme, (b)
Krebstiere, (c) Eier, (d) Fisch, (e) Erdniisse, (f) Soja, (9) Milch und Milchprodukte, (h) enth. Schalenfriichte: (h1) Mandel, (h2)
Haselnuss, (h3) Walnuss, (h4) Cashew, (h5) Pecannuss, (h6) Paranuss, (h7) Pistazie, (h8) Macadamianuss, (h9)
Queenslandnuss, (i) Sellerie, (j) Senf, (k) Sesamsamen, (I) Schwefeldioxid und Sulfite, (m) Lupinen, (n) Weichtiere, (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit Geschmackstverstarker, (3) mit Antioxidationsmitteln, (4) mit Farbstoff, (5) mit Phosphat, (6) mit
SuRungsmitteln, (7) koffeinhaitig, (8) chininhaitig, (9) geschwarzt, (10) enthalt eine Phenylalaninquelle, (11) enthalt
pflanzliches Fett, (12) mit Sauerungsmitteln, (13) mit Flussiggewiirz, (A) enthalt Alkohol, (B )enthalt Schwein, (C) enthalt Rind

Witterungs- und lieferbedingte A'\'nderungen des Speiseplans vorbehalten.

Flamingland — Menliservice

Cobbelsdorfer HauptstraRe 18

06869 Coswig (Anhalt)

§~'Tel.: 034923 /20 228 « Fax: 034923 / 20 263
A4 info@Kkartoffel-gasthaus-cobbelsdorf.de

Speisekarte

fur die Zeit vom

02.03.2026 — 15.03.2026

Wir bitten unsere verehrten Kunden zu beachten:

1. Die Bestellung fur die jeweilige Woche bitte immer bis spatestens
Freitag 13.00 Uhr der Vorwoche abgeben. Fiir Bestellungen die
spater kommen, kann das jeweilige Wunschessen nicht immer
garantiert werden, dies gilt insbesondere fir die Essen 4 bis 10.

2. Essenbestellungen fur Samstag und Sonntag sind bis Mittwoch
der jeweiligen Woche abzugeben.

3. Essenabbestellungen fir Samstag und Sonntag kénnen nur bis
Donnerstag, 13.00 Uhr entgegengenommen werden.

4. Fragen Sie auch nach unserer Angebotsliste fiir Buffets auRer
Haus. Wir beraten Sie gern.

Vielen Dank
E‘U-zertgﬁ’ziertes Unternehmen

~ "

Veranstaltungshinweise und kulinarische Hohepunkt im
Kartoffel-Gasthaus Cobbelsdorf finden Sie auf der Riickseite.

Sie bendtigen fiir Ihre Familien- oder Firmenveranstaltung
belegte Brétchen oder Canapeés.
Rufen Sie uns an oder bestellen Sie diese einfach mit
auf dem Bestellformular.



wiviay V&£.UD.LULD

| M&hren-Erbsensuppe mit Kartoffelstiickchen acfg.ijB, Frisches Obst

Il Schichtkohl (Weilkohl, Hackfleisch) a1.q,8, dazu Salzkartoffeln I, Frisches Obst

[l Nirnberger Bratkartoffel-Gemuseteller s.11, mit kleinen Nirnberger Bratwiirstchen g, 11,12,
Dienstag 03.03.2026

I Feine Pastinaken-Méhren-Suppe, Dessert

Il Schweinebraten "Hausfrauenart" is, mit RahmsoRe aalcgla 124, Bayrisch Kraut ¢33,

Salzkartoffeln |

Il Jungrinderleber a,at,jc 11, mit RotweinsahnesoRe aatcglA124, Apfelrotkohl g3, Plirreé 3.4
Mittwoch 04.03.2026

I Milchreis g, mit Zucker/Zimt, und Apfelmus

II' Gebr. Kohlroulade ,a1,8, mit RahmsoRe aal.cglA124, dazu Salzkartoffeln |

lll Schweinekrustenbraten ig, mit RahmsoRe aal,cg,lA124, Sauerkraut 8;3, dazu Salzkartoffeln |
Donnerstag 05.03.2026

I Florentiner Tomatensuppe mit Reis und KochkléRchen aalcgjB12, Pudding g6

Il Gebr. Leberkéase 8,1,12,5, mit Rahmsofe aal.cglA124, Bayrisch Kraut ¢8,3, Salzkartoffeln |

Il Schweineschnitzel "Nach Teufels Art" aal.cB 11, mit einer Paprika-PfefferrahmsoRe

aatcglA1234, dazu Schupfnudeln aatcg

Freitag 06.03.2026

I Gekochtes Ei c,12, mit Bautzner SenfsoRe a1.gj11, dazu Piirreé a3.4, Frisches Obst

Il Spirellis aat,c, TomatensoRe mit Jagdwurstwiirfeln a.c.g,ij1,8,1,12.2.3,5, Pizza-Mix a.1,11,4, Frisches
Obst

Il Pangasiusfilet natur aat,4,12, mit Zitronenbuttersofle a1.g,11,12, Mischgemiise 4, dazu
Salzkartoffeln |

Samstag 07.03.2026
I Serbischer Bohneneintopf mit Rauchfleisch und Kartoffelstiickchen 8,3, Dessert
Il Schweinebraten is, dazu RahmsoRe aat.c..4.12.4, mit Schwarzbier abgeschmeckt a,a3a, mit
Speckbohnen s, dazu Salzkartoffeln 1, Dessert
Sonntag 08.03.2026
| Gebr. Schweinebauch ig, mit Rahmsofe aa1.c,g1a 124, Porreerahmgemiise g, dazu
Salzkartoffeln |, Dessert
Il Rindergulasch "Hausfrauenart" a1,g1,4.c.11,4, mit Rosenkohi g, dazu Salzkartoffeln 1, Dessert

>>>> Essen IV bis X von Montag bis Sonntag - wéchentlich wechselnd <<<<
>>>> Bestellung bitte spatestens am Vortag bis 14.00 Uhr abgeben <<<<

4 Pan. Hahnchenschnitzel auf grinem Salat 11, dazu fruchtiger Nudelsalat aalcfgijlB1,11,12,235
Rohkostbeilage

5 Kopenhagener Salat
Grlner Salat, Gurke, Tomate, griine Bohnen sti3-sauer, Rotkrautsalat, Schnittkasestreifen,
Kochschinkenstreifen, Pfirsichwiirfel, gek. Ei, Petersilie, Dressing ac/f.g,ij,8.1,11,12,3,5

6 Salatteller "Stortebecker"
Salat, Tomate, Gurke, Mais, Paprika, Rducherlachs, Karamellisierte Walniisse, gek. Ei,
mildes Meerrettichdressing aha,c.df.g.ijl.11,12

7 Kartoffeltaschen mit einer Frischkise Kauter Fillung g,11, dazu eine KréuterrahmsoRe
al,g,11,12

8 Baguette "Camembert"
Baguette mit Butter, Salatblatt, Camenbertscheiben, Paprika, Radieschen, gek. Ei,
Schnittlauch a,al,a2,cfgk12,5

9 Kleiner bunter Salat — Bestandteile taglich unterschiedlich im 250 ml Becher

10 Gegrilltes Hahnchenbrustfilet 11, in cremiger DillsoRe a1.g,11,12, dazu gegrilltes mediteranes
Gemuse g,11, und Schupfnudeln aat.cg

Montag 09.03.2026
| GrielRbrei aattg, mit heilen Friichten
Il Panierte Jagerschnitte a1.cg,;,8.1,11,3, mit RahmsoRe aalcglA124, Mischgemise g, dazu
Salzkartoffeln |
Il KaBler-Pilz-Lauch-Geschnetzeltes in Creme fraiche SoRe 98,11, dazu Serviettenknddel
a,alcgi11,3
Dienstag 10.03.2026
[ Chilli con Carne mild gewdirzt a1,8.1,11,12, dazu Parboildreis, Apfel-Méhrenrohkost
Il Jumbofischstabchen ad,11,5, mit Bautzner SenfsoRe atg,11, dazu Prreé g34, Apfel-
Maohrensalat
Il Rheinischer Sauerbraten vom Rind i3, mit RotweinsahnesoRe, darin ein paar Rosinen
aatcglAa124, Apfelrotkohl g 8.3, dazu Salzkartoffeln |

Mittwoch 11.03.2026
| Spirellis aat,c, mit fruchtiger TomatensoRe aat.cg.12, Birnenwirfelkompott
I Tharinger Bratwurst ij8,11,12,5, mit RahmsoRe aat,cgla 124, Sauerkraut 83, dazu Pirreé g3,
Birnenwirfelkompott
Il Paprika-Schweinefleisch mit Pfirsichen g,8.11,12, und mildem Curryreis

Donnerstag 12.03.2026

| Gemiuse-Linsen-Bolognese acg,i12, dazu Makkaroni aatc, Dessert

Il Konigsberger Kochklops aat,c.giiB, mit KapernsoRe a1,g,11,12, dazu Salzkartoffeln |, Dessert
[l Lose Reinsdorfer Leberwurst a,a1,8, mit Sauerkraut 8,3, dazu Salzkartoffeln |

Freitag 13.03.2026
| Geb. Fischburger a,a1,4j11, mit SchnittlauchsoRe at.g,11,12, Kaisergemluse g, Salzkartoffeln |,
Frisches Obst
Il Schweinegulasch a1,g,5.11,4, mit Apfelrotkohl g,8.36, dazu Salzkartoffeln 1, Frisches Obst

Il Schweinebraten "Hubertus" is, auf WaldpilzrahmsoRe g,11, dazu Spatzle aatchg

Samstag 14.03.2026
| Champignon-Kartoffelrahmsuppe mit Fleischkléfchen at,g.4,8,11,12, Dessert
Il Pikantes Schweinenierenragout in RotweinsahnesoRe a1,,a8,12.4 , Apfelrotkohl ¢,8.35, dazu
Purreé ¢34, Dessert

Sonntag 15.03.2026
| Putenbrustgeschnetzeltes "Hawaii" mit Ananas und SojasoRe verfeinert a,at,,11,4, dazu milder
Curryreis, Dessert
[l Schweinebraten is, mit ChampignonrahmsoRe "Férsterin" mit Preiselbeeren aat,cga12.4,
dazu Serviettenknddel aat.c,gi 11,3, Dessert

>>>> Essen IV bis X von Montag bis Sonntag - wchentlich wechselnd <<<<

>>>> Bestellung bitte spiatestens am Vortag bis 14.00 Uhr abgeben <<<<

4 KaRlerbraten auf grinem Salat iz,1,3, dazu Kartoffelsalat acf.g.ij18,1.11,122:35, Rohkostbeilage

5 Griechischer Salat
Eisbergsalat, Weilkrautsalat, Gurke, Tomate, Paprika, Feta Kase, Oliven, Zwiebelringe,
Petersilie, hausgemachter Tzazikiquark g,12

6 Salatteller "Schweden"
Gurke, Tomate, Paprika, Méhrenrohkost, Gebackene Dorschnuggets, gek. Ei, Petersilie,
Dressing ac.dfg.ij11,12

7 Veg. Schnitzel aat,25,,11, mit SoRe aat.cgla124, Kaisergemise g, dazu Salzkartoffeln |

8 Baguette "Roher Schinken"
Baguette mit Butter, Salatblatt, rohem Schinken, Paprika, Radieschen, gek. Ei und
Schnittlauch a,al,a2.cfgkB,12,5

9 Kleiner bunter Salat — Bestandteile taglich unterschiedlich im 250 ml Becher

10 Wildlachsfilet 11 12. mit ZitronenbuttersofRe a1.0.11.12. dazu buntes Gemiise o. Salzkartoffeln |



